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‘ Entdecken Sie PROGUARD Gastronomy




PROGUARD Gastronomy 444 BRITA

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

In der Gastronomie wird zum Kochen, Backen und Spiilen mit
Wasserdampf gearbeitet. Das Leitungswasser, das fiir die Dampf-
erzeugung genutzt wird, ist regional sehr unterschiedlich in seiner
Mineralienzusammensetzung. Hartes oder korrosives Wasser erfordern
spezielle professionelle Filter, um den reibungslosen Betrieb der
hochwertigen Maschinen zu gewahrleisten.

Der PROGUARD Gastronomy ist ein innovatives Filtersystem, das bei
anspruchsvollen Wassern und schwankendem Wasserbedarf
Gastronomiebetrieben die Sicherheit gibt, die sie zum Schutz ihrer
Kombidampfer, Backéfen und Spiilmaschinen brauchen.

Leistungsstarkes Umkehrosmose-System:

* Aktivkohleblock mit Partikelriickhalt von 5Qm

» bedarfsgerechte Wasserdurchsatzrate von 140 - 200 I/h
e zuverldssige Salzriickhalterate > 97 % Starker Schutz vor Kalkablagerungen, Gips
* umweltschonende Wasserausbeute von bis zu 50 % und potenziell korrosiven Substanzen

@

Kombidampfer Backofen Spilmaschinen

Mit dieser leistungsstarken Filterlésung sind Die lange Lebensdauer der Filter von Das leistungsstarke
lhre Maschinen vor Kalk, Gips und Korrosion PROGUARD Gastronomy erméglicht ein ganzes Doppelmembran-RO-System: Vollentsalzung
geschitzt. Jahr lang stets perfekte Backergebnisse. fir makellose Spullergebnisse.
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Kombidampfer
Mit dieser leistungsstarken Filterlésung sind
lhre Maschinen vor Kalk, Gips und Korrosion
geschitzt.

Das Entkalken mit chemischen Zusatzen entfallt.
Das mit PROGUARD Gastronomy optimal
aufbereitete Wasser schitzt vor Ablagerungen

in Maschinenteilen. Dadurch laufen eingestellte Backéfen

Spililmaschinen

Programme einwandfrei und Ausfallzeiten Die lange Lebensdauer der Filter von Das leistungsstarke
werden vermieden. Das senkt die Betriebs- PROGUARD Gastronomy ermoglicht ein ganzes Doppelmembran-RO-System: Vollentsalzung
und Servicekosten. Jahr lang stets perfekte Backergebnisse. far makellose Spulergebnisse.
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Backofen

Die lange Lebensdauer der Filter von
PROGUARD Gastronomy ermoglicht ein ganzes
Jahr lang stets perfekte Backergebnisse.

PROGUARD Gastronomy 200 entfernt
unerwlnschte Stoffe aus dem Wasser und
schltzt feine DampfdUlsen vor Ablagerungen.

Kombidampfer Dadurch wird Premium-Qualitdt der Backwaren Spiilmaschinen
Mit dieser leistungsstarken Filterlésung sind gewadhrleistet. Die Lebensdauer des Das leistungsstarke
lhre Maschinen vor Kalk, Gips und Korrosion hochwertigen Equipments wird verlangert. Doppelmembran-RO-System: Vollentsalzung
geschitzt. Defekte Maschinen und Reinigungskosten fur makellose Spullergebnisse.

gehodren der Vergangenheit an.




Kombidampfer

Mit dieser leistungsstarken Filterlésung sind
lhre Maschinen vor Kalk, Gips und Korrosion
geschitzt.

Backofen

Die lange Lebensdauer der Filter von
PROGUARD Gastronomy ermoglicht ein ganzes
Jahr lang stets perfekte Backergebnisse.

Spillmaschinen
Das leistungsstarke
Doppelmembran-RO-System: Vollentsalzung
fur makellose Spulergebnisse.

Die Effizienz des Warmeaustausches
wird nicht beeintrachtigt.




PROGUARD Gastronomy

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

Herausforderung

Die lokal vorliegende Wasserqualitat kann bei
Kombidampfern, Backdfen und Spllmaschinen
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher

werden speziell auf die Anwendung abgestimmte
Wasserfilter bendtigt.
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BRITA PROGUARD Gastronomy hilft im gastronomischen Alltag.

Herausforderung
Professionelle Kichen haben einen
schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren
Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem

Betrieb.

** BRITA

Herausforderung

Filterleistung muss im Blick behalten werden,
um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel
veranlassen zu kénnen.
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PROGUARD Gastronomy 444 BRITA

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

Herausforderung
Die lokal vorliegende Wasserqualitat kann bei

Kombidampfern, Backdéfen und Spllmaschinen
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher
werden speziell auf die Anwendung abgestimmte
Wasserfilter benotigt.

Lésung

PROGUARD Gastronomy ist die professionelle
Lésung, die bei jedem Leitungswasser* das Risiko
von Kalk-, Gipsablagerungen und Korrosion
reduziert.

Herausforderung Herausforderung

Professionelle Kiichen haben einen Filterleistung muss im Blick behalten werden,
schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel
Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem veranlassen zu kénnen.

*Es darf nurTrinkwasserqualitat verwendet werden Betrieb.
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PROGUARD Gastronomy 444 BRITA

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

Produktinformationen

e Zwei Umkehrosmose-Membranen mit einer
‘ Salzriickhalterate von > 97 % schiitzen lhre
Maschinen zuverldssig vor Korrosion, Kalk- und

Gipsablagerungen

¢ Individuell einstellbare Mineralisierung fiir
unterschiedliche Maschinentypen

¢ Aktivkohlefilter mit 5 Qm Partikelriickhaltung zur
Entfernung geschmacks- und geruchsstérender

Substanzen
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BRITA PROGUARD Gastronomy hilft im gastronomischen Alltag.

Herausforderung Herausforderung Herausforderung
Die lokal vorliegende Wasserqualitat kann bei Professionelle Kichen haben einen Filterleistung muss im Blick behalten werden,

Kombidampfern, Backdfen und Spllmaschinen schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem veranlassen zu kénnen.
werden speziell auf die Anwendung abgestimmte Betrieb.
Wasserfilter bendétigt.
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PROGUARD Gastronomy

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

Herausforderung

Die lokal vorliegende Wasserqualitat kann bei
Kombidampfern, Backdfen und Spllmaschinen
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher

werden speziell auf die Anwendung abgestimmte
Wasserfilter bendtigt.
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Herausforderung
Professionelle Kiichen haben einen
schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren
Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem
Betrieb.
Loésung
PROGUARD Gastronomy ist ein
Hochleistungssystem mit einer leistungsstarken
Durchflussrate, das alle Anforderungen in
Profiklichen erfullt.
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Herausforderung

Filterleistung muss im Blick behalten werden,
um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel
veranlassen zu kénnen.
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PROGUARD Gastronomy 444 BRITA

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

{ Produktvorteil
Q ¢ Hochleistungssystem mit Durchflussraten von 140 -

200 I/h (bei 15 - 25 °C)

* Anwendungsfreundlicher Betrieb dank elektrischem
Umkehrosmose-System mit Drehschieberpumpe

* Wasserumwandlungsfaktor bis zu 50 %

« Kompakte und platzsparende Bauweise,

passt unter jede Theke
000 > @

BRITA PROGUARD Gastronomy hilft im gastronomischen Alltag.

Herausforderung Herausforderung Herausforderung
Die lokal vorliegende Wasserqualitat kann bei Professionelle Kichen haben einen Filterleistung muss im Blick behalten werden,

Kombidampfern, Backdfen und Spllmaschinen schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem veranlassen zu kénnen.
werden speziell auf die Anwendung abgestimmte Betrieb.
Wasserfilter bendétigt.
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PROGUARD Gastronomy 444 BRITA

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

Herausforderung

Filterleistung muss im Blick behalten werden,
um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel

Herausforderung Herausforderung veranlassen zu kénnen.

Die lokal vorliegende Wasserqualitdt kann bei Professionelle Kiichen haben einen Lésung
Kombidampfern, Backdéfen und Spudlmaschinen schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren PROGUARD Gastronomy ist mit einem
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem Display ausgestattet, Gber das alle relevanten
werden speziell auf die Anwendung abgestimmte Betrieb. Leistungsdaten im Blick behalten werden
Wasserfilter bendétigt. kdédnnen.

@ ® ®




PROGUARD Gastronomy

Klicken Sie auf die Themenfelder, um mehr zu erfahren

Herausforderung
Die lokal vorliegende Wasserqualitat kann bei

Kombidampfern, Backdéfen und Spudlmaschinen
unterschiedliche Stérungen verursachen. Daher
werden speziell auf die Anwendung abgestimmte
Wasserfilter bendétigt.
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Display Information

Das farbige Display zeigt alle relevanten Parameter:

Lebensdauer in Tagen

Druck in bar (IN, OUT)
Durchflussmenge in I/h
Leitfahigkeit in QS/cm

BRITA PROGUARD Gastronomy Problemldésung.

Herausforderung
Professionelle Kichen haben einen
schwankenden Wasserbedarf, von ruhigeren
Zeiten mit Spitzen bis hin zu konstant hohem
Betrieb.

@

Herausforderung

Filterleistung muss im Blick behalten werden,
um Wartungen und rechtzeitigen Wechsel
veranlassen zu kénnen.
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PROGUARD Gastronomy - |hr kompaktes 434
und leistungsstarkes Profi-Filtersystem BRITA

@ Vorfilter

Ein Aktivkohleblock halt grobe Partikel zurtick und schitzt die zwei Umkehr-

osmose-Membranen. Geschmacks- und geruchsstdérende Stoffe werden entfernt.




PROGUARD Gastronomy - |hr kompaktes 434
und leistungsstarkes Profi-Filtersystem BRITA

0 Vorfilter

Ein Aktivkohleblock halt grobe Partikel zurlck und schitzt die zwei Umkehr-
osmose-Membranen. Geschmacks- und geruchsstérende Stoffe werden entfernt.

@ RO Membran
Zwei hochwertige Umkehrosmosemembranen (RO) bieten sicheren Schutz vor Korro-
sion, Kalk- und Gipsablagerungen. Mit einer Salzrlckhalterate von = 97 % schitzt diese

Stufe auch bei schwierigen Wasserbedingungen zuverlassig vor Korrosion. In Kombi-
nation mit der Mineralisierungseinstellung ist das Filtrat perfekt auf die die jeweilige
Anwendung angepasst und pH-neutral.




PROGUARD Gastronomy - |hr kompaktes 434
und leistungsstarkes Profi-Filtersystem BRITA

o Vorfilter

Ein Aktivkohleblock halt grobe Partikel zurlck und schitzt die zwei Umkehr-
osmose-Membranen. Geschmacks- und geruchsstérende Stoffe werden entfernt.

o RO Membran
Zwei hochwertige Umkehrosmosemembranen (RO) bieten sicheren Schutz vor Korros-
ion, Kalk- und Gipsablagerungen. Mit einer Salzrickhalterate von =2 97 % schitzt diese
Stufe auch bei schwierigen Wasserbedingungen zuverlassig vor Korrosion. In Kombi-
nation mit der Mineralisierungseinstellung ist das Filtrat perfekt auf die die jeweilige
Anwendung angepasst und pH-neutral.

@ Verschnitt

Die prazise Verschnitt-Einstellung erméglicht individuell auf jede Maschine angepasste

Mineralisierung. Dies ist besonders wichtig fur Maschinen, die herstellerseitig einen
bestimmten Mineralisierungsgrad erfordern.




PROGUARD Gastronomy - |hr kompaktes 44 BRIT
und leistungsstarkes Profi-Filtersystem

0 Vorfilter

Ein Aktivkohleblock halt grobe Partikel zurlck und schitzt die zwei Umkehr-
osmose-Membranen. Geschmacks- und geruchsstérende Stoffe werden entfernt.

e RO Membran
Zwei hochwertige Umkehrosmosemembranen (RO) bieten sicheren Schutz vor Korros-
ion, Kalk- und Gipsablagerungen. Mit einer Salzrickhalterate von 2 97 % schltzt diese
Stufe auch bei schwierigen Wasserbedingungen zuverlassig vor Korrosion. In Kombi-
nation mit der Mineralisierungseinstellung ist das Filtrat perfekt auf die die jeweilige
Anwendung angepasst und pH-neutral.

e Verschnitt
Die prazise Verschnitt-Einstellung erméglicht individuell auf jede Maschine angepasste
Mineralisierung. Dies ist besonders wichtig fir Maschinen, die herstellerseitig einen
bestimmten Mineralisierungsgrad erfordern.

@ Display

Das eingebaute Display zeigt alle relevanten Parameter wie Druck, Wasserdurchsatzrate
und Leitfahigkeit des Filtrats fur eine regelmaBige Anlagentberwachung an.
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und leistungsstarkes Profi-Filtersystem

0 Vorfilter

Ein Aktivkohleblock halt grobe Partikel zurlck und schitzt die zwei Umkehr-
osmose-Membranen. Geschmacks- und geruchsstérende Stoffe werden entfernt.

e RO Membran
Zwei hochwertige Umkehrosmosemembranen (RO) bieten sicheren Schutz vor Korros-
ion, Kalk- und Gipsablagerungen. Mit einer Salzrickhalterate von 2 97 % schltzt diese
Stufe auch bei schwierigen Wasserbedingungen zuverlassig vor Korrosion. In Kombi-
nation mit der Mineralisierungseinstellung ist das Filtrat perfekt auf die die jeweilige
Anwendung angepasst und pH-neutral.

e Verschnitt
Die prazise Verschnitt-Einstellung erméglicht individuell auf jede Maschine angepasste
Mineralisierung. Dies ist besonders wichtig fir Maschinen, die herstellerseitig einen
bestimmten Mineralisierungsgrad erfordern.

o Display
Das eingebaute Display zeigt alle relevanten Parameter wie Druck, Wasserdurchsatzrate
und Leitfahigkeit des Filtrats fur eine regelmaBige Anlagentberwachung an.

@ Pumpe

Die elektrische Drehschieberpumpe garantiert optimale Leistungsstarke, einfache Hand-

habung und hohe Zuverlassigkeit.




